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BAKING PASSION

1 Mehl — 1000 Méglichkeiten

Ganz einfach Brot backen wie ein Profi!

In seinem zweiten Backbuch zeigt uns Sven Teich-
mann, wie einfach es ist, zu Hause fast nebenbei
perfekte Brote, Brotchen und raffinierte Spezialitaten
selber zu backen.

Nach seinem letzten Buch ,Pizza Passion®, dem
Mega-Bestseller Uber perfekte Pizza, bringt er mit
,Baking Passion“ jetzt eine Uberraschend vielfal-
tige Auswahl an Broten, Baguettes, fluffigen Subs,
Brioche-Burger-Buns, Ciabattas, Focaccias, Fla-
denbroten, Wraps, Flammkuchen und Muffins sowie
Pidesi, Naan, Simit und Bagels auf den Tisch: natlrlich
alles mit hochstem Anspruch an das perfekte Ergeb-
nis — und gebacken mit einer einzigen Mehlsorte,
dem italienischen Weizenmehl Type 00. Durch die

leicht verstandlichen Anleitungen zur Teigverarbeitung

von Sven entstehen Backergebnisse, die sich kaum
jemand selbst zugetraut hatte. So kdnnen nicht nur
Anfanger oder Neulinge schnell Erfolgserlebnisse auf
hdchstem Niveau erreichen, auch erfahrene Backen-
thusiasten sind von seinen perfekten Teigen Uber-
zeugt und folgen zu Hunderttausenden seinen Pizza-
Kanalen bei Instagram, TikTok und YouTube.

Hol dir mit diesem Brotbackbuch die Abwechslung

und Qualitét von Selbstgebackenem nach Hause! !
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