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Baking Bread

Die besten Brotrezepte aus 28 Landern Europas

Was uns Brot Giber die EU verrat

Die Brotklassiker aus 28 Landern der EU

Wie wire es mit Kaisersemmeln aus Osterreich, einem
fluffigen Dinkelbrot aus Belgien, buttrig-hefigem Rosi-
nenbrot aus Luxemburg oder einem portugiesischen
Maisbrot? Brot kommt Gberall in Europa selbstverstand-
lich taglich auf den Tisch. Es verbindet Land und Leute.
Und doch backt jedes Land sein eigenes. Dabei sagen
Zutaten und Zubereitung viel Gber das Land aus — viel
mehr als nur die Reaktion von Wasser, Mehl und Hefe.
Auf seiner kulinarischen Reise durch die EU backt sich
Politik-Korrespondent und Backfan Georg Matthes in
diesem Buch mit viel Spal8 und Wortwitz durch 28 euro-
pdische Staaten. Dabei verrédt der passionierte Béacker
nicht nur die Geheimnisse der landestypischen Rezept-
klassiker, sondern ganz nebenbei auch spannende
Details Gber Politik, Wirtschaft und Kultur des jeweili-
gen Landes. Das Rezeptistdabeiderrote Faden, der vor-

bei an den typischen Klischees des Landes Gber das poli-

tische Personal zu den aktuellen Herausforderungen in
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der EU fihrt. Bakerman Georg Matthes liefert dazu sein
satirisches Gedankenfutter und am Ende ein leckeres
Brot, das jeder nachbacken kann.

Dieses Buch zur Multimedia-Serie der Deutschen Welle
bietet Ihnen nicht nur herausragende neue Brotrezepte,
sondern gleich noch einen amiisanten aktuellen Uber-
blick Gber die Lander in unserer EU. Zu jedem der 28
Brotrezepte erhalten Sie ein hilfreiches Backvideo der

Deutschen Welle dazu.
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